
Γενικά Μέτρα Ασφαλείας
Όταν χρησιμοποιείτε ηλεκτρικές συσκευές, θα πρέπει πάντα να ακολουθείτε βασικές 

προφυλάξεις ασφαλείας, συμπεριλαμβανομένων των εξής:

1. Διαβάστε τις οδηγίες πριν από την πρώτη χρήση και αποθηκεύστε τις για μελλοντική αναφορά.

2. Μην το χρησιμοποιείτε αν έχει καλώδιο ή βύσμα σε κακή κατάσταση ή μετά από δυσλειτουργία. 

Πρέπει πάντοτε να επισκευάζεται ή να εξετάζεται από εξειδικευμένο προσωπικό.

3. Για να αποφύγετε την ηλεκτροπληξία, μην βυθίζετε το καλώδιο ή τη συσκευή σε νερό ή άλλα 

υγρά. Μην εκθέτετε σε συνθήκες βροχής ή υγρασίας. το νερό που εισέρχεται στη συσκευή αυξάνει 

τον κίνδυνο ηλεκτροπληξίας.

4. Μην αφήνετε τη συσκευή χωρίς επιτήρηση, ειδικά αν τα παιδιά βρίσκονται κοντά. Κρατήστε τη 

συσκευή και το καλώδιο μακριά από παιδιά κάτω των 8 ετών.

5. Μην αφήνετε το καλώδιο να κρέμεται ή να αγγίζει καυτές επιφάνειες.

6. Αποσυνδέστε τη συσκευή από τη πρίζα όταν δεν τη χρησιμοποιείτε.

7. Η χρήση μη συνιστώμενων εξαρτημάτων θα μπορούσε να προκαλέσει βλάβη.

8. Δεν είναι κατάλληλο για εξωτερική χρήση.

9. Μην το τοποθετείτε σε πηγές θερμότητας, όπως τζάκια, σόμπες αερίου κλπ.

10. Μην χρησιμοποιείτε κοντά σε εύφλεκτα υλικά όπως κουρτίνες, επενδύσεις υφασμάτων κ.λπ., για να 

αποφύγετε την πυρκαγιά.

11. Αυτή η συσκευή μπορεί να χρησιμοποιηθεί από παιδιά ηλικίας 8 ετών και άνω, υπό την 

προϋπόθεση ότι είναι υπό επίβλεψη ή ότι έχουν λάβει οδηγίες σχετικά με τη χρήση της συσκευής και 

με ασφαλή τρόπο και ότι μπορούν να κατανοήσουν τους σχετικούς κινδύνους. (Δεν είναι ευθύνη του 

κατασκευαστή ή του πωλητή, αλλά του επιβλέποντος ενήλικα).

12. Η συσκευή δεν είναι παιχνίδι. Τα παιδιά δεν πρέπει να παίζουν με αυτό το προϊόν.

13. La limpieza y mantenimiento del aparato no debe realizarse por nifios, a menos que sean de 8

afios o mayores y que sean supervisados. 

14. Για να αποσυνδέσετε, τραβήξτε το βύσμα και όχι το καλώδιο. Μην χρησιμοποιείτε το καλώδιο για 

τη μεταφορά της συσκευής.

15. Πριν συνδέσετε τη συσκευή, βεβαιωθείτε πάντοτε ότι η τάση της συσκευής ταιριάζει με εκείνη 

του ηλεκτρικού δικτύου όπου θα είναι συνδεδεμένη.

16.Μόνο κατάλληλο για οικιακή χρήση, όχι για εμπορική και επαγγελματική χρήση. 

17.17. Εάν η συσκευή είναι εξοπλισμένη με μια κινητή πρίζα, πρέπει να αφαιρεθεί πριν από τον 

καθαρισμό. Η βάση του συνδέσμου πρέπει να αφαιρεθεί πριν από τη νέα χρήση της συσκευής. 

Θα πρέπει να χρησιμοποιείται μόνο η κατάλληλη πρίζα.

18.Αφήστε τη συσκευή να κρυώσει πριν αποθηκεύσετε.

Recetario 
ZUMOS 

• Montaje de su BNB para realizar zumos 
• Uso para realizar zumos 

RECETAS 

• Quesadilla de polio rapida 
• Margarita 
• Daiquiri 

DESAYUNOS 

• Tortitas 

SOPAS Y SANDWICHES

• Sopa instantanea de esparragos 
• Sopa de !ornate instantanea 

CENAS 

• Pasta al Pesto 
• Macarrones con queso muy faciles 

POSTRES 

• Pastel de queso 
• Batidos en seis segundos 

CAFES 

• Capuchino Cafe lrlandes 

Enhorabuena por la compra del WEBULLET, el personal, versatil aparato de cocina que funciona 
perfectamente. Como usted habra notado, PROCESADOR WEBULLET no es un electrodomestico 
ordinario. De hecho, es enteramente un nuevo concepto de aparato para ahorrar trabajo. 
Desafortunadamente los grandes electrodomesticos y los dificiles procesos de elaboraci6n hacen 
que muchos de nosotros solo usemos estos aparatos para recetas especificas y en ocasiones 
especiales, PROCESADOR WEBULLET es tan practico, versatil y facil de usar que podra trabajar 
con el TODOS LOS- DIAS (probablemente varias veces al dia. Lo mejor de todo: le ahorra tiempo 
porque hace casi todo en 10 segundos o menos). 

Pelar, picar, mezclar y amasar es todo muy trabajoso, son !areas de cocina que consumen tanto 
tiempo que eliminan la parte divertida de cocinar, especialmente si esta presionado por el tiempo. 
Pero con PROCESADOR WEBULLET usted puede pelar, picar, mezclar, amasar, y mas - todo en 
unos segundos - rapidas y sabrosas comidas. Imagine, desde picar cebollas y ajos hasta hacer 
ligeros y cremosos pasteles de queso, todo listo en 10 segundos o menos. Y esto es solo el principio 
los recipientes del WEBULLET son seguros para microondas; lo que significa que puede cocinar con 
ellos. Despues, simplemente ponga los alimentos de uno de los recipientes con una de" sus tapas 
para mantenerlos frescos y llenos de sabor durante dias. Solo piense.: .... sin cuchillos, tablas, 
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Εξαρτήματα

Κεντρική Μονάδα

Επίπεδη λεπίδα 

Μπλέντερ και το καπάκι του

fl 
I 

Μεγάλη και μεσαία κανάτα Λεπίδα με σχήμα σταυρού

Καπάκια για κανάτες για να κρατάτε φαγητό στο ψυγείο

Κίτ απορροφητή

αποσυμπιεστής

3 Δαχτύλιοι
Καπάκια πασπαλίσματος και μικροκυμάτων

Σημει�ωση: πριν χρησιμοποιη�σετε για πρω� τη φορα�  το μπλε�ντερ σας, ξεπλυ�νετε ο�λα τα με�ρη, 
εκτο�ς απο�  την κεντρικη�  μονα�δα, σε ζεστο�  νερο�  με σαπου�νι. Ξεπλυ�νετε και στεγνω� στε καλα� .

Δοχεία μεγάλου / μεσαίου μεγέθους:  Χρησιμοποιούνται για να αναμειγνύουν, να μαγειρεύουν και 
να αποθηκεύουν τα συστατικά. Μπορούν να πλυθούν στο πλυντήριο πιάτων και να χρησιμοποιηθούν στο 
φούρνο μικροκυμάτων.

Τέσσερις κανάτες με χρωματιστά δαχτυλίδια: Αυτές οι κανάτες μετατρέπουν το μπλέντερ σας σε 
απόλυτα μηχανήματα "party". Μπορείτε να φτιάξετε και να σερβίρετε κρύα ροφήματα στην ίδια κανάτα. 
Έχει έγχρωμους δακτυλίους για να βιδώσει και σας επιτρέπει να πίνετε απευθείας από τις κανάτες.

Κεντρική Μονάδα: Η κεντρική μονάδα είναι η καρδιά του μπλέντερ. Απλά τοποθετήστε μία κανάτα στη 
βάση και πατήστε. Τίποτα δεν μπορεί να είναι ευκολότερο.

Προσοχή: μην βυθίζετε τη βάση στο νερό και αποσυνδέετε τη συσκευή πάντα πριν την 
καθαρίσετε.

Λεπίδα με σχήμα σταυρού και επίπεδη λεπίδα: Το μπλέντερ έρχεται με δύο λεπίδες: μία σε σχήμα 
σταυρού για το ψιλοκομμένο, το τρίψιμο και την ανάμειξη τροφίμων όπως κρεμμύδια, τυρί, κέικ και κρύα 
ποτά και μια επίπεδη λεπίδα για να κάνει σαντιγύ ή να αλέσει σκληρά τρόφιμα όπως καφέ, φασόλια και 
μπαχαρικά. Και τα δύο πτερύγια μπορούν να καθαριστούν στο πλυντήριο πιάτων Στη βάση των λεπίδων 
υπάρχει μια πλαστική φλάντζα που δημιουργεί έναν επαρκή ερματικό χώρο με τα δοχεία. Αφού πλύνετε μια 
λεπίδα, ελέγξτε ότι το πλαστικό είναι μέσα, καθώς η θερμότητα ορισμένων πλυντηρίων πιάτων ενδέχεται να 
τα αλλοιώσει.

Μπλέντερ και καπάκι: Αυτός ο μεγάλος αναμικτήρας έχει όλη την ισχύ και την χωρητικότητα ενός 
συμβατικού μπλέντερ, αλλά η τρέχουσα έκδοση καταλαμβάνει το ίδιο με μια κανάτα καφέ. 
Χρησιμοποιήστε το καινούργιο σας μπλέντερ κάθε φορά που το χρειάζεστε για να χτυπήσετε μεγάλες 
ποσότητες μειγμάτων, μείγμα κέικ ή για να κάνετε μεγάλες ποσότητες από τα αγαπημένα σας κοκτέιλ 
παγωτού: Το καπάκι του μπλέντερ έρχεται με ένα πώμα, ώστε τα υλικά να μην πετάγονται ενώ ο 
κινητήρας λειτουργεί.

Το κιτ ανάμιξης και εξαγωγής: Αυτά τα δύο κομμάτια, ο απορροφητής και ο αποσυμπιεστής, 
μετατρέπουν τον επεξεργαστή σας σε έναν απίστευτο μπλέντερ που κάνει την ίδια δουλειά με τα 
μεγάλα και ακριβά μίξερ, αλλά με τη διαφορά ότι καθαρίζει σε δευτερόλεπτα. Κάθε κομμάτι είναι 
ασφαλές στο πλυντήριο πιάτων.

Καπάκια πασπαλίσματος και μικροκυμάτων: Το καινούργιο σας μπλέντερ έρχεται με 2 πρακτικά 
καπάκια που χρησιμοποιούνται για μαγείρευμα γευμάτων στο φούρνο μικροκυμάτων και για να μπορούν 
να πασπαλίσουν το φαγητό. Χρησιμοποιείται το καπάκι με μεγαλύτερες τρύπες

Το καπάκι με μεγαλύτερες τρύπες χρησιμοποιείται για μεγαλύτερα συστατικά όπως το τυρί παρμεζάνα, 
το άλλο είναι κατάλληλο για τα πιο λεπτά είδη όπως η κανέλα ή το μοσχοκάρυδο.

Καπάκια διατήρησης τροφίμων: Μπορείτε να προετοιμάσετε, να μαγειρέψετε και να 
αποθηκεύσετε το φαγητό σας στο ίδιο δοχείο. Πολλά δοχεία δεν μπορούν να διατηρήσουν το φαγητό 
φρέσκο.

Το νέο μπλέντερ σας έρχεται με δύο καπάκια για την προστασία των τροφίμων που ταιριάζουν στο μεγάλο 
ή μεσαίο δοχείο για να διατηρήσετε το φαγητό σας φρέσκο   για μέρες.
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Σημείωση: Χρησιμοποιείτε μόνο τα καπάκια μικροκυμάτων για να θερμαίνετε τα τρόφιμα με τον ίδιο τρόπο.

Χρήση 

Η χρήση του νέου επεξεργαστή σας είναι τόσο εύκολη όσο η μέτρηση 1, 2,3 .............

1. Βάλτε τα συστατικά μέσα στο κύπελλο μεσαίων, μεγάλων ή βάζων.

2. Βιδώστε τις λεπίδες που υπάρχουν σε δύο σχέδια,  έως ότου η άκρη και η βάση 
σφραγιστούν.

Τοποθετήστε κάθετα. Τοποθετήστε το γυαλί στη βάση και πιέστε προς τα κάτω για να το περιστρέψετε.

{j 
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Χειροκίτητη λειτουργία: Πιέστε προς τα κάτω το δοχείο του μπλέντερ και εφ 'όσον το πιέζετε 
αυτό θα λειτουργήσει. Όταν θέλετε να σταματήσουν οι λεπίδες, απλά απελευθερώστε το.

Λειτουργία κλειδώματος: Για να λειτουργήσετε με τα χέρια σας ελεύθερα, πατήστε και γυρίστε 
απαλά τον θόλο δεξιόστροφα μέχρι να σταματήσει: Μόλις τεθεί σε λειτουργία κλειδώματος, ο 
κινητήρας θα λειτουργεί συνεχώς. Για να την απενεργοποιήσετε απλά γυρίστε το γυαλί προς τα 
αριστερά και αφήστε το.

Προσοχή: Μην τοποθετείτε ποτέ χέρια ή σκεύη κοντά σε κινούμενα πτερύγια και ποτέ μην τα 
χρησιμοποιείτε για να πιέσετε το κουμπί ενεργοποίησης ενώ η βάση είναι συνδεδεμένη.

Προσοχή: αν οι λεπίδες σταματήσουν στη λειτουργία κλειδώματος, αποσυνδέστε αμέσως. Μερικές φορές, 
ειδικά όταν ο κινητήρας λειτουργεί γρήγορα, ένα σκληρό συστατικό, όπως ένα μεγάλο κομμάτι καρότου, 
μπορεί να κολλήσει στη λεπίδα και να σταματήσει. Αν η λεπίδα σταματήσει, ΣΤΑΜΑΤΗΣΤΕ τον 
επεξεργαστή ΑΜΕΣΩΣ. Ξεκλειδώστε τη λεπίδα και το δοχείο μαζί και ανακινήστε τα συστατικά καλά για να 
ξεκλειδώσετε τη λεπίδα. Εάν παραμένει παρεμποδισμένη, αφαιρέστε την και με προσοχή (είναι αιχμηρή) 
γυρίστε τη λεπίδα χειροκίνητα. Όταν είστε ελεύθεροι, συνδέστε το και δοκιμάστε ξανά.

Σημείωση:  μην αφήνετε ποτέ τον επεξεργαστή να λειτουργεί περισσότερο από ένα λεπτό κάθε φορά, μπορεί 
να προκαλέσει ανεπανόρθωτη ζημιά στον κινητήρα. Αν ο κινητήρας σταματήσει, αποσυνδέστε τη βάση και 
αφήστε την να κρυώσει λίγες ώρες πριν επιχειρήσετε να τη χρησιμοποιήσετε ξανά. Ο επεξεργαστής έχει 
εσωτερική ένδειξη θερμοκρασίας που σβήνει τη συσκευή όταν υπερθερμανθεί αφήνοντας την να κρυώσει.
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Επιλέξτε τη σωστή λεπίδα
Ο επεξεργαστής σας διαθέτει δύο λεπίδες: 

Λεπίδα σε σχήμα σταυρού. Χρησιμοποιείται για:

Κόψτε - τα τρόφιμα όπως τα κρεμμύδια, το σκόρδο και τα καρότα και να φτιάξετε σάλτσες.

Συντριβή - η λεπίδα, με τη μορφή ενός σταυρού, συνθλίβει τον πάγο για smoothies, κοκτέιλ, παγωτό και toppings.

Οι ζύμες ζύμωσης για τις πίτες, τα muffins και τα γρήγορα ψωμιά αναμιγνύονται μέσα σε λίγα δευτερόλεπτα.

Τρίψιμο- Τα τρόφιμα, όπως το σκληρό ή μαλακό τυρί και η σοκολάτα, τρίβονται σε δευτερόλεπτα.

Πουρές - πιάτα όπως ο χούμους, σπιτικές σούπες και παιδικές τροφές είναι απολαυστικά κρεμώδη μέσα σε λίγα 
δευτερόλεπτα.

Κόψτε πάγο ή φρέσκα φρούτα για παγωτά ή sorbets.

Κόψτε τα νόστιμα κρέατα κοτόπουλο και σαλάτες ή κομμάτια κομμένα σε δευτερόλεπτα.

Επίπεδη λεπίδα: Χρησιμοποιείται για:

Τρίψτε και κόψτε τα σκληρά και απλά συστατικά όπως: Κόκκοι καφέ, ξηροί 
καρποί, ραβδιά κανέλας ή αποξηραμένα φρούτα.

Συγκεντρώστε κρέμες όπως: σαντιγύ, τυρί κρέμας ή βούτυρο.

Τεχνικές: Η τεχνική της πιέσεως:

Δεδομένου ότι ο κινητήρας επεξεργαστή είναι τόσο ισχυρός, αν δεν είστε προσεκτικοί, μπορείτε 
γρήγορα να μεταβείτε και να μετατρέψετε το φαγητό σε πουρέ. Αν θέλετε να φτιάξετε τρόφιμα όπως 
παχιές σάλτσες ή μεγάλα κομμάτια ψιλοκομμένου κρεμμυδιού, η τεχνική "πίεσης" είναι η σωστή.

Αρχικά χρειάζεται λίγο να συνηθίσετε, αλλά μόλις το κάνετε, θα είστε επαγγελματίας σε σύντομο χρονικό 
διάστημα. Για την χειροκίνητη τεχνική απλά πιέστε το γυαλί πολύ γρήγορα και αφήστε το αμέσως. Για 
γεύματα που θέλουν να κόψουν σε μεγάλα κομμάτια, ένα γρήγορο πάτημα

στην κορυφή του δοχείου είναι το μόνο που χρειάζεστε. Στη συνέχεια, αφήστε τις λεπίδες να σταματήσουν 
τελείως και πιέστε ξανά μέχρι να αποκτήσετε τη συνοχή που θέλετε.

ΤΟ ΜΥΣΤΙΚΟ: η τεχνική για μία επιτυχημένη πίεση φροντίζει ώστε το μηχάνημα να μην πάει 
τυχαία σε κατάσταση κλειδώματος. Για να αποφύγετε αυτό, απλά χρησιμοποιήστε το άλλο χέρι 
για να πιέσετε δεξιόστροφα στη βάση του κυπέλλου ενώ πιέζετε.

Για να ξεκινήσετε, κρατήστε το κύπελλο στη βάση και πιέστε προς τα δεξιά για να το κρατήσετε 
προς τα κάτω.

6 



t

Στη συνε�χεια - με το α�λλο σας χε�ρι, πιε�στε απο� την κορυφη� του κυπε�λλου και αφη�στε το αμε�σως. Συνεχι�στε να 
πατα�τε με�χρι να αποκτη�σετε τη συνε�πεια που θε�λετε.

Η τεχνική της ανακίνησης:

Μερικε�ς φορε�ς, ο�ταν εργα�ζεστε με παχια�  συστατικα�  ο�πως αυτα�  που απαιτου�νται για τη σαλα�τα 
κοτο�πουλου η�  τη σα�λτσα μαρινα�δας, η πυκνο�τητα του μει�γματος μπορει� να δυσχερα�νει τα συστατικα�  να 
πε�φτουν στα πτερυ�για απο�  την κορυφη�  του κυπε�λλου. Εα�ν κα�ποιο απο�  αυτα�  τα συστατικα�  ει�ναι ε�τσι, απλα�  
χρησιμοποιη�στε την τεχνικη�  ανακι�νησης.

Ο αναδευτη�ρας κοκτε�ιλ: ο�ταν κα�νετε Smoothies, σα� λτσες  η�  α�λλες συνταγε�ς, εα�ν βρι�σκεται σε λειτουργι  �α 
αποκλεισμου� , απλα� βγα�λτε ολο�κληρο το γυαλι� και την κεντρικη� μονα�δα και ανακινη�στε το σαν 

αναδευτη�ρα.

Επαναλα�βετε - αν ει�ναι απαραι�τητο, με�χρι να αποκτη�σετε τη συνε�πεια που θε�λετε.

Ο αναδευτήρας με παλμούς

Όταν πρε�πει να μετακινη� σετε τα συστατικα�  που θε�λετε να κο� ψετε, ο� πως η σα� λτσα η�  οι σαλα� τες, 
θα χρειαστει� να χρησιμοποιη� σετε την τεχνικη�  ανακι�νησης με παλμο� .

Πρω� τα βεβαιωθει�τε ο� τι το χε�ρι που συγκρατει� το δοχει�ο ασκει� πι�εση κατα�  τη φορα�  
των δεικτω� ν του ρολογιου�  για να το κρατη� σει κλειστο� .

Στη συνε�χεια, ανακινη� στε καλα�  προς τα κα� τω για να μετακινη� σετε τα συστατικα�  
προς τα πτερυ� για και πιε�στε προς τα κα� τω.

Επαναλα� βετε ε�ως ο� του αποκτη� σετε την επιθυμητη�  συνε�πεια.

Τεχνική απογείωσης

Εα� ν ε�χετε προβλη� ματα με κολλω� δη συστατικα�  που κολλα� νε στις πλευρε�ς του δοχει�ου 
αντι� να κατεβαι�νουν στην περιοχη�  κοπη� ς.

Αρχικα� , αφαιρε�στε το δοχει�ο απο�  την κεντρικη�  μονα� δα και αγγι�ξτε την α� κρη για να 
αφαιρε�σετε τα συστατικα�  απο�  τις λεπι�δες.

Στη συνε�χεια τοποθετη� στε το κυ� πελλο και τα πτερυ� για πι�σω στην κεντρικη�  μονα� δα 
και ολοκληρω� στε τη διαδικασι�α.
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Κόβοντας κρεμμύδια και σκόρδο
Το ψιλοκομμε�νο κρεμμυ�δι και το σκο�ρδο δεν πρε�πει να χρεια� ζεται προσπα� θεια. Δεν υπα� ρχουν πλε�ον δα� κρυα, 
δεν υπα� ρχουν μυρωδιε�ς στα χε�ρια και δεν υπα� ρχουν α� λλα μαχαι�ρια και τραπε�ζια. Χρειαζο�μαστε κυριολεκτικα�  
δευτερο�λεπτα για να ψιλοκο�βουμε και ακο�μη και να κο�βουμε τα κρεμμυ�δια και το σκο�ρδο.

Πρω� τα ... ξεφλουδι�στε καλα�  τα κρεμμυ�δια η�  το σκο�ρδο και βεβαιωθει�τε ο�τι τα κομμα� τια ει�ναι καλα�  
τοποθετημε�να.

Στη συνε�χεια ... τοποθετη�στε τα κρεμμυ�δια ολο�κληρα η�  κομμα� τια, η�  το σκο�ρδο στο μεσαι�ο δοχει�ο και 
χρησιμοποιη�στε τη λεπι�δα με σχη�μα σταυρου� .

Μετα�  ... πατη�στε πολυ�  γρη�γορα. Θυμηθει�τε να εφαρμο�ζετε μικρη�  πι�εση στη βα� ση του κυπε�λλου κατα�  τη φορα�  
των δεικτω� ν του ρολογιου�  για να την κρατη�σετε κλειστη�  (δει�τε την τεχνικη�  pulsar). Με το α� λλο χε�ρι ε�να 
γρη�γορο πα� τημα και απελευθε�ρωση μο�λις ακου�σετε την εργασι�α του κινητη�ρα. Για μεγα� λα κομμα� τια, πατη�στε 
μο�νο μερικε�ς φορε�ς. Για μια πιο συνθλιμμε�νη πυκνο�τητα, πατη�στε πε�ντε η�  ε�ξι φορε�ς. Και για μια ομαλη�  
καθαρη� , κρατη�στε το πατημε�νο η�  βα� λτε το σε λειτουργι�α ανακι�νησης (βλ. Αντι�στοιχη σελι�δα) με�χρι να φτα� σει 
στην επιθυμητη�  πυκνο�τητα. 7 
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Σημει�ωση: ο�ταν κο�βετε κρεμμυ�δια και σκο�ρδο, η τεχνικη�  βρυ�σης μπορει� να σας βοηθη�σει.

Smoothies
Ο νε�ος σας επεξεργαστη�ς ει�ναι ιδανικο�ς για τη δημιουργι�α νο�στιμων και θρεπτικω� ν πρωτεϊνικω� ν ποτω� ν. Το 
καλυ�τερο ει�ναι ο�τι μπορει�τε να αναμι�ξετε τα συστατικα�  σας και να τα πιει�τε στο ι�διο ποτη�ρι χωρι�ς αυτα� . 
Επιπλε�ον, η ισχυ� ς του νε�ου επεξεργαστη�  του κονιορτοποιει� τον πα� γο με τε�τοιο τρο�πο που λι�γοι τεμαχιστε�ς 
μπορου�ν να το κα� νουν.

Πρω� τα ... προσθε�στε τα αγαπημε�να σας συστατικα�  και τον πα� γο στο μεγα� λο δοχει�ο η�  βα� ζο και βγα� λτε τη 
λεπι�δα σε σχη�μα σταυρου� .

Στη συνε�χεια ... τοποθετη�στε το γυαλι� στην κεντρικη�  μονα�δα, πιε�στε το γυαλι� και γυρι�στε το δεξιο�στροφα με�χρι 
να προσαρμοστει� στη βα�ση για να το θε�σετε σε λειτουργι�α κλειδω� ματος. Συνεχι�στε να ανακατευ�ετε ε�ως ο�του 
επιτευχθει� ομαλη�  συνοχη� . Η απαλο�τητα του ποτου�  εξαρτα�ται απο�  τα συστατικα�  που χρησιμοποιει�τε. Μπορει�τε 
να ακου�σετε συνη�θως ο�ταν ε�χει γι�νει. Όταν τεμαχιστει� ο�λος ο πα�γος, ο η�χος της α�λεσης θα σταματη�σει και θα 
ακου�σετε ε�να μαλακο�  βουητο� .

Σημει�ωση: Εα� ν το ποτο�  σας ει�ναι πολυ�  παχυ� , ει�ναι ο� τι ο πα� γος η�  ο καρπο� ς ει�ναι δυ� σκολο να φτα� σει στα 
πτερυ� για, προσθε�στε περισσο�τερο υγρο�  και συνεχι�στε.

Συμβουλε�ς: Πειραματιστει�τε με διαφορετικα�  συστατικα� . Μπορει�τε να δοκιμα� σετε υλικα�  ο�πως φρου� τα, χυμο� , 
γιαου� ρτι η�  οποιοδη�ποτε προϊο�ν που ε�χετε στο σπι�τι, βα� λτε το στο ποτη�ρι και δω� στε του μια περιστροφη� .

Κρύα ποτά
Πρω� τα ... προσθε�στε παγωμε�νο πα�γο στο δοχει�ο η�  στο μεγα�λο γυαλι�.

Στη συνε�χεια ... προσθε�στε τα αγαπημε�να σας συστατικα�  και βα�λτε τη λεπι�δα σε σχη�μα σταυρου�

Στη συνε�χεια ... τοποθετη�στε το γυαλι� στην κεντρικη�  μονα�δα, πιε�στε προς τα κα�τω, γυρι�στε στη λειτουργι�α 
κλειδω� ματος και αναμει�ξτε με�χρι να εξομαλυνθει�.

Να ει�στε υπευ� θυνοι: Μην πι�νετε και οδηγει�τε και προσε�χετε ο� ταν πι�νετε αλκοο� λ.

Σημει�ωση: Εα� ν το ποτο�  σας ει�ναι πολυ�  παχυ� , ει�ναι ο� τι ο πα� γος η�  ο καρπο� ς ει�ναι δυ� σκολο να φτα� σει στα 
πτερυ� για, προσθε�στε περισσο�τερο υγρο�  και συνεχι�στε.

Άλεσμα Καφέ
Πρω� τα ... προσθε�στε τους κο�κκους καφε� στο μεσαι�ο κυ�πελλο και βιδω� στε την επι�πεδη λεπι�δα

Στη συνε�χεια ... τοποθετη�στε το γυαλι� στην κεντρικη�  μονα� δα. Τω� ρα πατη�στε μερικε�ς φορε�ς η�  πιε�στε το σε 
λειτουργι�α κλειδω� ματος, με�χρι να ε�χουν οι σπο�ροι την επιθυμητη�  υφη� .
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